SEBRAE

FICHA TECNICA DA SOLUCAO EDUCACIONAL

Programa Sebraetec
Area — Qualidade
Subarea- Normalizagdo / Regulamentacdo Técnica

Solucéo — Aperfeicoamento Tecnolégico - Boas Préticas de Fabricagédo -
Alimentacéo Fora do Lar

OBJETIVO
O QUE E APERFEICOAMENTO TECNOLOGICO:
Servico que visa adequar processo(s), produto(s) ou servigco(s) como medida de

melhoria de algum fator produtivo ou condigéo de producéo identificada.

O QUE FAZEMOS NO APERFEICOAMENTO TECNOLOGICO - BOAS PRATICAS
DE FABRICACAO - Alimentacéo Fora do Lar
A solucéo via 0 aumento de seguranga e qualidade dos alimentos, reduzindo os custos

de producdo e aumentando a competitividade das empresas de alimentos,
possibilitando a sua adequacéo a legislacdo nacional RDC 216/2004 e as exigéncias

do mercado interno.

Contempla o da detalhando estrutura fisica, instalacées, equipamentos, moveis e
utensilios e, os critérios operacionais de aquisicdo, estocagem e armazenamento,
etapas do processo de pré-preparo, preparo e distribuicdo dos alimentos, com
monitoramento, controles da seguranca e da qualidade em cada etapa do processo e
registros

Com foco em bares, restaurantes, lanchonetes, padarias, confeitarias, acougue,
supermercados, dentre outros visando promover e implantar as Boas Praticas de

Higiene e de Manipulacdo de alimentos.

Atuacao de consultoria:

Disseminacgéo e implantacdo de ferramentas de controle em seguranca de alimentos,
considerando:

v' Manual de Boas Praticas de Fabricacao
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v" Procedimento Operacional Padronizado;

o higienizagdo das instalagOes, equipamentos, mdveis e utensilios;
controle integrado de vetores e pragas urbanas;
o higienizagdo reservatorio;

O

o higiene e saude manipulador.

v" Monitoramento e Registros;

v' Treinamento presencial;

ESTRUTURA / CARGA-HORARIA

MEI — Microempreendedor Individual

15 a 30 horas (inclusas 8 horas de treinamento).

O servico sera ofertado para no minimo 5 empresas da mesma localidade

MICRO E PEQUENA EMPRESA

45 a 60 horas (inclusas 8 horas de treinamento)

Obs: Consulte a programacéo dessa solucdo com a instituicdo ofertante

ENTREGA DOS SERVICOS CONTRATOS

- Relatdrio técnico parcial quando atingir, no minimo, 30% das horas previstas do
projeto;
- Relatdrio técnico parcial quando atingir, no minimo, 70% das horas previstas do
projeto;

- Relatério técnico final:

¢ Diagnostico inicial/Final
e Manual de boas praticas de fabricacao
e Procedimento Operacional Padronizado

o higienizagdo das instalagGes, equipamentos, moéveis e utensilios;
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o controle integrado de vetores e pragas urbanas;
o higienizagdo reservatoério;

o higiene e saude manipulador.

e Registros (descritos no manual e nos POP’s)
Relatorio Final/Termo de conclusdo SEBRAETEC
PUBLICO ALVO

Arteséo
Empresa de Pequeno Porte
Microempreendedor Individual

Microempresa

NN NN

Produtor Rural / Agricultura Familiar

PRE-REQUISITOS NECESSARIOS PARA O PARTICIPANTE

Solucgéo aplicada apenas para Pessoa Juridica

CERTIFICACAO

N&o se aplica
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